
ERGEBNIS
Nordheim am Main, 24. Januar 2026
Das Natürliche Mineralwasser Lieler Vital Gourmet (0,5 l Glas) wird 
für seine sensorisch prägende Wirkung im Pairing mit dem Silvaner 
Grande trocken 2022, Weingut Rothe, Franken, ausgezeichnet.

WIRKUNG
Im Pairing-Moment
Im Antrunk bringt Lieler Vital Gourmet mit dem Silvaner Grande 2022 
eine kühle Aromatik zum Ausdruck. Zu Beginn zeigt sich eine feine 
Perlage, die Aromen von grünem, frischem Kernobst sowie eine 
granitische Mineralik unterstützt.
Der Pairing-Moment wirkt zunächst kühl und klar, mit Anklängen von 
Bittermandel. Das Mineralwasser zeigt sich vital und fokussiert und 
trägt den Wein im Zusammenspiel. Der Verlauf ist elegant. Seine 
Kurzweiligkeit mach Lust auf einen nächsten Schluck.
Im Nachhall überwiegt eine frische Klarheit am Gaumen, das 
mittellange Finale wirkt harmonisch. Insgesamt ein vielschichtiger 
und wandlungsfähiger Pairing-Moment.

SPEISEEMPFEHLUNG
Zum Wein & Wasser Pairing
Gemüsegerichte, Meeresfrüchte, Kaviar, Austern.

Das Mineralwasser begleitet 
lebendig mit kühler Aromatik und 
fokussierter Mineralik und schafft 
eine harmonische Balance.

Pairing Wein 2026

Silvaner Grande
Trocken 2022 | Weingut Rothe | Franken

Award Region 2026

Franken
Weinanbaugebiete | Deutschland

Natürliches Mineralwasser

Lieler Vital Gourmet

ESSENZ

GASTGEBER
Weingut | Weinbistro 
Manfred Rothe
Heerweg 6
D-97334 Nordheim am Main

MINERALBRUNNEN
Lieler Schlossbrunnen 
Sattler GmbH & Co.KG
Hauptstrasse 22
79418 Schliengen – Liel

AUSZEICHNUNG
Was das Pairing auszeichnet

VERANSTALTER
wasserpur | Familienstift e. V. 
kontakt@pairing-award.de

JURY
Deutschland | Österreich 
Schweiz | Liechtenstein 
René Blanco Müller (CH) 
Paul Breuss (A)
Irene Dumoulin (CH) 
Johannes Hünich (D) 
Joachim Kuppert (D) 
Gerlinde Mock (A) 
Patrick Nitsche (D) 
Joachim Pahlke (LI)
Anke Scherer (LI)
André Uhlig (D)
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