Wein &
Wasser

PAIRING
2026

Naturliches Mineralwasser

St. Leonhardsquelle Medium

Mit seiner animierenden Perlage verstarkt
das Mineralwasser die Aromavielfalt des
Weins und sorgt fiir ein kompaktes Finish.

EINE ESSENZ

AUSZEICHNUNG

Was das Pairing auszeichnet

ERGEBNIS

Nordheim am Main, 24. Januar 2026

Das Naturliche Mineralwasser St. Leonhardsquelle Medium wird

far seine sensorisch prédgende Wirkung im Pairing mit dem Silvaner
Grande trocken 2022, Weingut Rothe, Franken, ausgezeichnet.

WIRKUNG

Im Pairing-Moment

Im Antrunk zeigt das naturliche Mineralwasser von St. Leonhardsquelle
Medium mit dem Silvaner Grande trocken 2022 von Beginn an einen
klaren Fluss. In der Nase treten zundchst reife Zitrusaromen auf, gefolgt
von Noten von Steinobst und Mandel. Abgerundet wird der Eindruck
durch Bergkréuter mit einem Hauch von frischem Heu.

Am Gaumen trégt das Mineralwasser den Wein, der Kérper wirkt klar
strukturiert und kompakt. Der dezente Nachhall zeigt Ankléinge von
reifer Aprikose und sanft bitterer Mandel, eingebettet in ein warmes,
tiefes Finish. Der Pairing-Moment wirkt harmonisch und animierend,
l&ddt zum néchsten Schluck ein.

SPEISEEMPFEHLUNG

Zum Wein & Wasser Pairing

Risotto, geschmorter Chicorée, Flammkuchen, Gerichte mit
Rahmsauce, Steirisches Wurzelfleisch.
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Paul Breuss (A)

Irene Dumoulin (CH)
Johannes Hunich (D)
Joachim Kuppert (D)
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